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Découvrez les Fermiers d’Or 2022 !

 AOP SAINT-NECTAIRE FERMIER  
 AFFINÉ À LA FERME  

GAEC DE LA BONNE ETOILE  
FAMILLE CHARBONNEL - HUMEAU PIERRE
63680 CHASTREIX
fermebonneetoile@orange.fr

FERME LE ROC
63210 ORCIVAL
gaecdeflechat@gmail.com

FERME CHANTADUC
63210 AURIERES 
fromages@fermechantaduc.fr

 AOP CANTAL FERMIER AFFINÉ À LA FERME 

FERME DE FERRAND
15170 NEUSSARGUES EN PINATELLE
calmelbruno15@orange.fr

FERME DES 2 VERSANTS
15800 POLMINHAC 
gaecfermedes2versants@orange.fr

GAEC COSTE MAURY 
15150 SAINT-SANTIN-CANTALÈS
costa15@orange.fr

1

Produits 
laitiers

2

3

1
EX-AEQUO

1
EX-AEQUO

2

Ce sont des agriculteurs d’Auvergne-Rhône-Alpes, qui cultivent, élèvent et transfor-
ment leur production dans leur exploitation, en alliant respect des savoir-faire locaux 
traditionnels et sens de l’innovation. Ils ont fait le choix de soumettre leurs produits 
au jugement d’un jury composé de consommateurs encadrés par des professionnels. 
Ce concours est organisé par la Chambre régionale d’agriculture Auvergne-Rhô-
ne-Alpes. Parmi les 382 produits en compétition, 144 ont été distingués. 109 produc-
teurs fermiers ont obtenu une médaille de premier prix, deuxième prix ou troisième 
prix.

Alors, n’hésitez pas, faites leur confiance et 
savourez des produits fermiers de qualité et locaux !
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 AOP SALERS AFFINÉ À LA FERME 

GAEC COSTE MAURY 
15150 SAINT-SANTIN-CANTALÈS
costa15@orange.fr

FERME DE FERRAND
15170 NEUSSARGUES EN PINATELLE
calmelbruno15@orange.fr

GAEC DE L’ESTORGUE
63950 SAINT-SAUVES-D’AUVERGNE 
loicdu63@orange.fr 

 AOP BLEU D’AUVERGNE FERMIER AFFINÉ À LA FERME  

GAEC SUDRE 
63740 GELLES
sudren63@gmail.com

GAEC CUSSAC LA CHAUMETTE
15100 SAINT-FLOUR
asdereims@gmail.com

LA GRANGE DE LA HAUTE VALLÉE
15300 ALBEPIERRE BREDONS
grangehautevallee@orange.fr

 AOP FOURME D’AMBERT FERMIÈRE AFFINÉE À LA FERME 

LA FERME DES SUPEYRES  
63600 VALCIVIÈRES 
adeboismenu@orange.fr

GAEC RODARY FROMAGERIE L’AMBERTOISE 
63600 AMBERT 
famille.rodary@sfr.fr

GAEC SUDRE 
63740 GELLES
sudren63@gmail.com
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 TOMME PUR VACHE AU LAIT CRU 

GAEC BELIN « LA FERME DES FONTS »  
07590 CELLIER DU LUC  
manubelin07@gmail.com

FERME DE RICHAGNEUX   
69440 SAINTE CATHERINE  
fermederichagneux69440@gmail.com

GAEC PERCE NEIGE   
01230 ARANDAS  
gaec.lesperceneige@orange.fr

 FROMAGE LACTIQUE AU LAIT CRU DE VACHE  

GAEC LA FERME DE MIRI’BELE 
Saint Marcellin IGP 
38380 MIRIBEL LES ECHELLES 
a-besson@live.fr

GAEC AU FIL DE L’HERBE 
P’tit Laval 
42114 VALLORGES 
paulineduperray95@gmail.com

LES FROMAGES DU PILAT 
Rigotte de vache
42220 THELIS LA COMBE 
francisberne@gmail.com

GAEC BELIN  « LA FERME DES FONTS »  
Cellarien  
07590 CELLIER DU LUC 
manubelin07@gmail.com

 FROMAGE AUX ARTISONS 

FERME DU BRANCOUNY  
43170 SAUGUES 
helene.laurent0963@orange.fr

GAEC LA CLEF DES CHAMPS  
43450 BLESLE 
gaeclaclefdeschamps@gmail.com

GAEC DE TALLOBRE  
43320 VERGEZAC 
gaectallobre@orange.fr
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 TOMME PUR CHÈVRE AU LAIT CRU 

FERME AU COEUR DU FOREZ  
42610 SAINT ROMAIN LE PUY 
coeurduforez@wanadoo.fr

LA CHEVRERIE DES 7 LAUX
38570 THEYS 
lachevreriedes7laux@gmail.com

CHEVRERIE PIERRE A LAYA 
73400 ARACHES-LA-FRASSE 
laetitia.passot74@orange.fr
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 PETIT FROMAGE PUR CHÈVRE DE 5 À 8 JOURS 

FROMAGERIE DE LAUDINE 
Petit chèvre de Laudine 
63340 ST GERMAIN LEMBRON 
picblandine1983@gmail.com

CHEVRERIE PIERRE A LAYA  
Galet affiné 
74300 ARACHES-LA-FRASSE 
laetitia.passot74@orange.fr

LA FABR’IK DES TILLEULS 
Biquou 
03160 SAINT-LÉOPARDIN-D’AUGY  
adeline.fabre@sfr.fr

 PETIT FROMAGE PUR CHÈVRE AFFINÉ DE 15 À 21 JOURS

FERME DES CABRI’OLBY  
Le Paletou  
63210 OLBY
contact@fermedescabriolby.fr

FERME DE MONTMOULARD - GAEC DES AUVERCHOISES 
07470 COUCOURON 
van.07@live.fr

FERME DES TROIS CASCADES  
43150 CHADRON
chevrier@fermedestroiscascades.fr

GAEC DE LA PINSONNE  
01230 ARANDAS 
gaecpinsonne@orange.fr

 FROMAGE LACTIQUE AU LAIT CRU DE BREBIS 

GAEC BERGERIE DES 2 SAVOIE 
73590 FLUMET 
mattelamelina@gmail.com

FERME DE PIERRE QUI ROULE 
73390 CHAMP-LAURENT 
fermedepierrequiroule@gmail.com

L’HÔTE ANTIQUE 
07290 PRÉAUX 
antoine.klein1@gmail.com

 TOMME PUR BREBIS AU LAIT CRU 

FERME DE PIERRE QUI ROULE 
73390 CHAMP-LAURENT 
fermedepierrequiroule@gmail.com

ALPAGE DU MURET - SEBASTIEN VITTOZ 
74360 BONNEVAUX 
alpagedumuret@gmail.com

FERME DE LA RODDE
63590 AUZELLES
fanny.picard63@gmail.com

 YAOURT FERMIER NATURE AU LAIT DE VACHE 

GAEC PERCE NEIGE 
01230  ARANDAS  
gaec.lesperceneige@orange.fr

GAEC FERME RULLIER   
73700 BOURG ST MAURICE 
ferme-rullier@orange.fr

FERME DUNAND   
03320 COULEUVRE 
gaec.dunandsauthier@gmail.com

 YAOURT FERMIER NATURE AU LAIT DE BREBIS 

LA FERME DES PINS QUI DANSENT 
42122 ST MARCEL DE FELINES 
gaec.sabot@orange.fr

LA BERGERIE DU VIEUX MOULIN 
43430 LES VASTRES  
labergerieduvieuxmoulin@gmail.com

FERME DU PIC ST MICHEL  
38250 LANS EN VERCORS  
contact@fermedupicsaintmichel.fr
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 FROMAGE PUR CHÈVRE DE PLUS DE 100 G DE 5 À 8 JOURS   

LA FERME DE LA CHOMETTE  
Le Chev’Rond  
63640 SAINT-PRIEST-DES-CHAMPS  
chevre.aux.champs@gmail.com

LA FABR’IK DES TILLEULS  
Le Châtaignier  
03160 SAINT-LÉOPARDIN-D’AUGY  
adeline.fabre@sfr.fr

FROMAGERIE DE LAUDINE  
Le rondin de Laudine  
63340 ST GERMAIN LEMBRON  
picblandine1983@gmail.com

 FROMAGE PUR CHÈVRE DE PLUS DE 100 G DE 15 À 21 JOURS  

LA FABR’IK DES TILLEULS  
Saint Léopardin  
03160 SAINT-LÉOPARDIN-D’AUGY  
adeline.fabre@sfr.fr 

FERME DE SEVERAC  
Chevrac  
15800 POLMINHAC 
fermedeseverac@gmail.com

FERME DE MONTMOULARD - GAEC DES AUVERCHOISES 
Tomette de chèvre  
07470 COUCOURON  
van.07@live.fr

LES CHÈVRES DE LIMAGNE 
Brique demi-sèche 
63260 AUBIAT 
bouterige.manon@live.fr
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 SAUCISSON SEC  

SALAISON TORRILHON   
43500 ST VICTOR SUR ARLANC  
salaison.torrilhon@yahoo.fr

CHARCUTERIE FERMIÈRE CARTERON  
42140 CHEVRIÈRES 
maude.carteron@gmail.com

DOMAINE DE LA VAUVRE  
03190 HAUT BOCAGE 
domaine.de.la.vauvre@orange.fr

LA FERME AL PAÏS  
15140 SAINT BONNET DE SALERS 
contact@ferme-al-pais.fr

LA FERME ALLANT VERT  
63780 SAINT-GEORGES-DE-MONS 
lafermedeslozamies@gmail.com

  SAUCISSE SÈCHE 

SALAISON TORRILHON   
43500 ST VICTOR SUR ARLANC 
salaison.torrilhon@yahoo.fr

FERME COTE A COTE 
63200 DAVAYAT
contact@cote-a-cote.fr

FERME DES AYASSES  
26400 VAUNAVEYS LA ROCHETTE 
ferme-ayasses@orange.fr

GAEC LOU’VERGNAS
43150 LAUSSONNE 
gaeclouvergnas@orange.fr

Charcuterie
fermière

 AUTRES PRÉPARATIONS PUR PORC 

GAEC DU MONT JOURNAL  
Rillettes  
15170 FERRIERES-SAINT-MARY  
gaecdumontjournal@orange.fr

LA FERME DES GRILLONS  
Pâté de tête  
03320 LURCY-LÉVIS 
lafermedesgrillons@orange.fr

LA FERME DES COCHONS GOURMANDS 
Pâté de foie 
15100 TANAVELLE 
olivier.rispal@hotmail.fr

FERME COTE A COTE
Terrine de pied de porc à la moutarde ancienne
63200 DAVAYAT 
contact@cote-a-cote.fr

EARL FERME DE LA GRANGE NEUVE 
Rillettes de porc 
01310 MONTCET 
grange.neuve@wanadoo.fr

LA FERME ALLANT VERT 
Pâté de tête 
63780 SAINT-GEORGES-DE-MONS 
lafermedeslozamies@gmail.com

LA FERME DU CHAPIRON 
Mousse de foie au poivre de penja 
38390 PARMILIEU
gilles@fermeduchapiron.fr

  TERRINE NATURE DE VIANDE AUTRE QUE LE PORC 

PORTE JEAN-MICHEL
Terrine de lapin 
43210 VALPRIVAS 
porte.jean-michel@wanadoo.fr

VOLAILLE COFFY 
Terrine de volaille 
43000 POLIGNAC 
elevagecaille43@orange.fr

FERME FARJAUD 
Terrine au Charolais 
03150 SAINT GÉRAND LE PUY 
contact@farjaud.com

FERME MROZ 
Terrine pur boeuf 
26470 LA MOTTE CHALANCON 
angelina.mroz@wanadoo.fr
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 PÂTÉ DE CAMPAGNE 

FERME COTE A COTE
63200 DAVAYAT 
contact@cote-a-cote.fr

LA CHARCUTERIE DES 7 LAUX  
38570 THEYS 
lachevreriedes7laux@gmail.com

LA FERME DU CHAPIRON
38390 PARMILIEU 
gilles@fermeduchapiron.fr
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Palmipèdes
gras

 FOIE GRAS ENTIER DE CANARD MI-CUIT  

LA FERME DES BRUYERES  
01560 LESCHEROUX 
lafermedesbruyeres@yahoo.com

LA MERE GAUD 
74140 BALLAISON 
stephane.gonnon@la-mere-gaud.com

LA FERME DES PERRELLES  
69480 ANSE 
anse@lafermedesperrelles.fr

 RILLETTES DE CANARD 

FOIE GRAS DE BERT  
03130 BERT 
cf.arpentinier@orange.fr

LA FERME DES BRUYERES  
01560 LESCHEROUX 
lafermedesbruyeres@yahoo.com

LA FERME DES PERRELLES  
69480 ANSE 
anse@lafermedesperrelles.fr
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Poulet élevé et 
abattu à la ferme

VOLAILLE COFFY  
43000 POLIGNAC  
elevagecaille43@orange.fr

PAPAPOULE   
43360 LORLANGES  
lvpapapoule@gmail.com

EARL FERME DE LA GRANGE NEUVE  
01310 MONTCET
grange.neuve@wanadoo.fr

Conserves à  
base d’escargots

L’ESCARGOT DES MURAILLES 
Tartinette des murailles 
63570 JUMEAUX
antoine.chenard@wanadoo.fr

L’ESCARGOT DE SATHO 
Escargotine 
69580 SATHONAY-VILLAGE 
lescargotdesatho@gmail.com

L’ESCARGOT D’YSSI 
Escapéro sauce salade 
43200 YSSINGEAUX 
eric.frossard@lescargotdyssi.fr

VIA L’ESCARGOT 
Toastinette aux escargots 
03250 NIZEROLLES 
contact@vialescargot.fr
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Olives noires de 
Nyons AOP

DOMAINE DU CHÊNE VERT 
26110 MIRABEL AUX BARONNIES 
pierre.trollat@orange.fr

LA FERME DES TUILIÈRES  
26110 NYONS 
pascal.condamines@wanadoo.fr

FERME DE L’AYGUEMARSE  
26170 BENIVAY OLLON 
ferme@ayguemarse.com

1

2

3

Soupes de
Légumes

EARL DU ROULAT 
Velouté de patate douce 
69440 CHABANIERE 
martial.moretton@hotmail.fr

EARL LES DELICES DU MARAICHER 
Soupe d’antan
07340 PEAUGRES 
contact@lesdelicesdumaraicher.com

GAEC DES ACCACIAS
Soupe “La Classique”
07240 VERNOUX EN VIVARAIS
gaecdesaccacias@gmail.com

LES CHATAIGNIERS DE CHANTELOUBE 
Soupe de cèpes 
07600 ASPERJOC 
leschataigniersdechanteloube@gmail.com
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Jus et nectars 
de fruits

Confiture de 
fruit rouge

EXPLOITATION DUTOUR BLANDINE 
Confiture de Muroise 
69690 SAINT JULIEN SUR BIBOST 
blandinedutour@orange.fr

FRUIT’ALINE 
Confiture de Mûres 
01330 LE PLANTAY 
aferrolier@gmail.com
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ENTRE DEUX CHAMPS 
Nectar de fraise  
07300 TOURNON 
entredeuxchamps@gmail.com

LES VERGERS DU BOSC 
Jus de pomme 
07200 VESSEAUX
chamoux.maria@orange.fr

GAEC CLAPON 
Nectar de fraise 
26300 BOURG DE PÉAGE 
gaecclapon@orange.fr
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Préparations 
fermières originales

 PRODUITS FERMIERS INNOVANTS   
 À BASE DE VIANDE 

 
LA FERME DU CHAPIRON 
Drôle d’andouille 
38390 PARMILIEU 
gilles@fermeduchapiron.fr

LA FERME DES FOURCHES 
La terrine de ma Mémé :  
terrine de bœuf Aubrac aux myrtilles 
15120 JUNHAC 
lafermedesfourches@orange.fr

FERME DE MESSAGENDRE 
Confit d’agneau de lait  
à la moutarde de Menglon 
26410 MENGLON 
fermedemessagendre@orange.fr

FERME RIGAUD 
Bolo’bis (bolognaise de Brebis) 
26400 BEAUFORT SUR GERVANNE
sebastien.rigaud26@gmail.com

 AUTRES PRODUITS FERMIERS INNOVANTS SALÉS 

GAEC PERCE NEIGE 
Tome à piq 
01230 ARANDAS 
gaec.lesperceneige@orange.fr 

CHARCUTERIE RACCURT 
Saucisson de carpe 
01240 SAINT GERMAIN SUR RENON 
joel.raccurt@nordnet.fr

 PRODUITS FERMIERS INNOVANTS  
 GLACES ET CONFISERIES  

GAEC LA FERME BOBON
Mini batonnet framboise chocolat blanc 
07610 VION 
ljyann07@gmail.com

LE POTAGER DES VERSANTS 
Pétales de roses et fraises 
69610 AVEIZE 
lepotagerdesversants@gmail.com

NICONOIX 
Pralinoix 
38160 SAINT-ROMANS
niconoix@yahoo.fr

 PRODUITS FERMIERS INNOVANTS  

 PRODUITS LAITIERS FRAIS ET BOISSONS 

FERME DE PIERRE QUI ROULE 
Flan au caramel au lait de brebis 
73390 CHAMP-LAURENT 
fermedepierrequiroule@gmail.com

FERME DU PIC ST MICHEL
Œufs au lait 
38250 LANS EN VERCORS 
contact@fermedupicsaintmichel.fr

ENTRE DEUX CHAMPS 
Liqueur de framboise 
07300 TOURNON 
entredeuxchamps@gmail.com
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 PRODUIT APÉRITIF FERMIER À PICORER 

LA FERME DES SAVEURS SAVOYARDES
Noix de Savoie au thym 
73800 ST PIERRE DE SOUCY 
murat.lydie@orange.fr

LA FERME DES PERRELLES 
Figues fourrées au Foie Gras 
69480 ANSE 
anse@lafermedesperrelles.fr

LA FERME DES FOURCHES 
Saucisson de vache Aubrac 
15120 JUNHAC 
lafermedesfourches@orange.fr

 PRODUIT APÉRITIF FERMIER À TARTINER 

LA FERME D’AMBON
Rillettes 
03500 LORIGES 
marchandhenri03@gmail.com

DOMAINE DU CHENE VERT 
Tapenade noire issue d’olives AOP de Nyons
26110 MIRABEL AUX BARONNIES 
pierre.trollat@orange.fr

FERME RIGAUD 
Rillettes d’agneau 
26400 BEAUFORT SUR GERVANNE 
sebastien.rigaud26@gmail.com

GAEC DES ACCACIAS 
Chutney de fenouil 
07240 VERNOUX EN VIVARAIS 
gaecdesaccacias@gmail.com
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 BISCUITS ET FRIANDISES  
 DE LA FERME 

LA FERME DES VALNOIX 
Nougat aux noix et au miel 
73110 LA CHAPELLE BLANCHE 
ferme.valnoix73@orange.fr

DIS GRAND-MÈRE,  
LES GOURMANDISES DE LA FERME DE FLO 
Pâte de baie d’églantier 
42260 ST MARTIN LA SAUVETÉ
dis.grand.mere@gmail.com

LA FERME DES SAVEURS SAVOYARDES 
Croquants aux noix de Savoie 
73800 ST PIERRE DE SOUCY 
murat.lydie@orange.fr

 GOURMANDISES FERMIÈRES   
 POUR LE DESSERT OU LE GOÛTER 

NOISETTES COEUR D’AUVERGNE 
Crème de noisette lait 
03450 LALIZOLLE 
contact@domainedeskaolins.com

AUX DOUCEURS DE LA FERME 
Glace au yaourt 
74940 ANNECY LE VIEUX 
auxdouceursdelaferme@gmail.com

LA CHÈVRERIE DE CHOISY 
Flan de chèvre vanille caramel 
74330 CHOISY 
aurore.mossiere@gmail.com

FERME 13 FONTAINES 
Crème aux éclats de noix 
38590 BRÉZINS 
ferme13fontaines@gmail.com
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Miels et
pains d’épices

 MIEL DE MONTAGNE 

GAEC LES NECTARS D’ISALYS 
63600 AMBERT 
lesnectarsdisalys@gmail.com

MIELLERIE DE MOISSAT
63190 MOISSAT 
mielleriedemoissat@gmail.com

AVARRON FREDERIC  
63190 ORLÉAT 
avarronfrederic@hotmail.fr

LE RUCHER DES CHAMPS BAS  
07360 LES OLLIÈRES-SUR-EYRIEUX 
quentincharel@neuf.fr

 MIEL DE CHÂTAIGNIER 

LES RUCHERS DU VERDERET 
38100 GRENOBLE 
contact@lesruchersduverderet.fr

LE RUCHER DES CHAMPS BAS  
07360 LES OLLIÈRES-SUR-EYRIEUX 
quentincharel@neuf.fr

LES RUCHES DE MAX  
43150 LAUSSONNE 
maximilien.lebuy@orange.fr

ARBRE A MIEL  
38190 LANCEY 
yann.bresson@club-internet.fr

BEEBEN  
38330 MONTBONNOT SAINT MARTIN 
benjamin.duffort@gmail.com
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 PAIN D’ÉPICES 

ARBRE A MIEL  
38190 LANCEY 
yann.bresson@club-internet.fr

LES RUCHERS DU VERDERET  
38100 GRENOBLE 
contact@lesruchersduverderet.fr
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Crème de 
châtaigne nature
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LES CHATAIGNIERS DE CHANTELOUBE 
07600 ASPERJOC 
leschataigniersdechanteloube@gmail.com 

EARL LA FERME DU CHATAIGNIER  
07270 LAMASTRE 
lafermeduchataignier@orange.fr

GAEC DES MONTS DE L’ OIZE  
07600 SAINT ANDEOL DE VALS 
gaecdesmontsdeloize@orange.fr
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Produits sucrés 
à base de noix

GAEC DES 7 NOYERS 
Mac’noix 
38660 SAINT VINCENT DE MERCUZE 
ferme.gerard.olga@orange.fr

NOIX & COMPAGNIE 
Petits moelleux aux noix 
26300 BEAUREGARD BARET 
ml.matras@noix-et-compagnie.com

1

2

Un goût vrai, des produits alimentaires issus 
du travail de nos producteurs locaux et de nos 
entreprises, c’est ce que vous propose la marque 
MA RÉGION, SES TERROIRS.

Choisir les produits 
MA RÉGION, SES TERROIRS, c’est :

• La garantie d’un circuit de proximité 
entre les producteurs de la région et les 
consommateurs

• Des produits bruts issus à 100 % d’Au-
vergne-Rhône-Alpes

• Des produits transformés avec au moins 
80 % de matières premières d’Au-
vergne-Rhône-Alpes

• Soutenir les filières agricoles de la région
•  Acheter des produits au juste prix 

 
MA RÉGION, SES TERROIRS  
pour tous et pour tous les goûts

• + de 4 500 produits agréés* : fruits et 
légumes, produits laitiers, viande, œufs, 
confitures, produits d’épicerie salée et 
sucrée, boissons…

• + de 500 entreprises engagées dans les 
12 départements d’Auvergne-Rhône-Alpes

• Des produits disponibles dans de 
nombreux points de vente : marchés, 
grandes et moyennes surfaces, épiceries, 
directement chez les producteurs, etc.

• Un logo pour vous permettre d’identifier 
facilement ces produits régionaux et vous 
garantir leur origine.

* Tous les produits agréés MA RÉGION, SES TERROIRS répondent 
à un cahier des charges précis, établi selon des critères spéci-
fiques à chaque filière. Chaque agrément accordé garantit un 
produit dont la provenance et la fabrication ont été contrôlées.

Depuis plus de 30 ans, le réseau « Bienvenue 
à la ferme » a pour vocation de répondre à une 
réelle attente du consommateur, pour lui faire 
redécouviri le goût et le plaisir des bons produits 
de la ferme.

Les agriculteurs du réseau s’engagent à 
• Proposer des produits fermiers de qualité
• Offrir à leurs hôtes un accueil personna-

lisé et professionnel dans un environne-
ment soigné

• Être ambassadeur d’une agriculture 
durable et responsable, enracinée dans 
les terroirs

Consommer les produits « Bienvenue à la ferme »,
c’est s’assurer de consommer des produits 
savoureux et de saison : fruits et légumes, viande 
(agneau, porc, bœuf, volaille), foie gras, fromages, 
vins, miel, confitures … 

Mais c’est également la possibilité d’acheter des 
produits non alimentaires tels que des fleurs, 
du mohair, de la laine, des savons, des huiles 
essentielles, etc.

Fort d’un réseau de points de vente unique, 
diversifié et connecté, « Bienvenue à la ferme » 
permet ainsi aux consommateurs de se procurer 
des produits locaux, sains et frais au quotidien, 
en circuit-court ou directement auprès du 
producteur. 

Plus d’infos sur  
www.bienvenue-a-la-ferme.com
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Le concours 
en images 



www.fermierdor.fr

Fermier d’Or

Le concours Fermier d’Or bénéficie du soutien financier de : 


